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A partir de 4 personnes minimum

28 € par personne
Enrée

« L'écu d’or du Ginkgo »
Royal de chétaignes, Foie gras
Coquilles d'or de pain d'épice

#

Plat

Canette semi confite,
Gastrigue vin jaune
Garniture de Fétes
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Artisans GAEC Locaux
@
@ - :. A:. !c’) AR
Jardins d’hiver:

Velours Noir « Mahoé »,
Sudachi et brise de Verveine

Disponible en format biche pour Noél,
et en format entremet pour le jour de I'an

Assortiment de mises en bouche
compose de 5 PIECES ......cumusirmsscsresins 6,50 €

_ Tes Entnées

Crémeux homard, méli-mélo de crustacé
jeunes pousses, croquant aux algues ...8,50 €

« L'ecu d'or du Ginkgo »
Royal de chataignes, foie gras
coquilles d'or de pain d'épice..................8,50 €

_es Thaditionnels -

Foie gras traditionnel mi-cuit Maison
IGP sud ouest

- portion (chutney et toast)............... 10,50 €
B UIONEL oo oomorermoe soprocrroercomnoren s 68 €
= TS e I = = D T~ 3x 125 €
Le Saumon « Gravlax citron aneth » Maison
DO e o .- 9,50 €
- au poids tranché........................le kg 59 €

Magret de canard « Gravlax » Maison
IGP sud ouest
- la piéce tranchée (280/3009)......... 24,50 €

TOUS LES PLATS PROPOSES
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Traditionnelle volaille chaponnée
sauce creme

(aux morilles, supplément 4,50 €)......... 15,50 €
Canette semi-confite,

Sastrigue Vin jauNe ....ceessnssensieenens 13,00 €
Fondant de cerf

sauce demi-deuil truffée........coueennncn... 12,00 €

Pavé de cerf fagon Rossini, jus aux truffes
(avec morilles, supplément 4,50 €)........ 17,00 €

Faux filet de veau roseé, cuit tout
en douceur, demi glace miel Cognac....17,00 €

Ris de veau réti, jus épice & I'Hypocras,
chutney poire noisette..........ccecevveeennceee.. 16,00 €

s poissons

Filet de sandre, agrumes et beurre
« Mandarine Napoléon » monté............15,50 €

Symphonie des lacs,
l'omble travaillé comme un soufflé,
coulis de crustacés Lacustre.................... 14,00 €

Chaque plat est accompagné
de notre garniture de Fétes :
mousselines de racines,
éclats de butternuts, cepes, Morilles

Mélange de [égumes d'hiver
croquants.et fondants ..........ccccceeeeeuennes.e. 5,00 €
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